
までいにつながる  

「新・さすのみそ」づくり in福島 2016 
飯舘村の佐須地区農産加工グループ菅野栄子さんたちと一緒に味噌づくりをしましょう 

 

  

 

内容：日程は2通り。日帰りのみそづくりです。 

 

●日時：①２０１６年４月３日（日）、②２０１６年４月 10 日（日） 両日とも 10 時～15 時 

●会場：①伊達市 「飯舘村伊達東仮設住宅集会場」 http://datehigasi.web.fc2.com/access.html 

    ②福島市荒井 「だいこん村」 http://daikonmura.jp/   ※両会場とも予定です。 

●行程：①②とも９時２０分福島駅新幹線改札口集合／当日１６時半ごろ福島駅西口解散予定 

 （参照；東京駅７時３２分発→福島駅 9 時１０分着）※車で参加の方は 10 時半までに会場に直接お越しください。 

●参加費：2,000 円（レンタカー代／昼食代込）＊車での参加者は５００円（昼食代） 

●募集人員：各２０名（先着順） 

 

●申し込み・お問い合わせ先： 

 お申込みの際は日程の選択（①or②）と交通手段をお知らせください。。 

 （また、仕込み味噌お持ち帰りご希望の方は量をご予約ください） 

 「味噌の里親」プロジェクト事務局 

河野（こうの）メール： konomisa@hotmail.co.jp  

 または、山元（やまもと） misonosatooya3.5kg@hotmail.co.jp  

 

 
主催：「味噌の里親」プロジェクト 

関東在住の有志メンバーで活動しています。東京電力福島第一原子力発

電所事故により危機に瀕した 福島県飯館村佐須地区でつくられた 

手作り味噌  “さすのみそ”。村で受け継がれた手作り味噌を守り次世代に

伝える取り組みを行っています。 

 

 

『味噌の里親』を立ち上げて 5 年目を迎えました。 

昨年は、出来得るなかで飯舘村の「味噌づくり」に

挑戦しました。「新・さすのみそ」の誕生です。 

今でも飯館村の水や薪を使うことはできませんが、 

「希望をもつ、互いにからだが動くうちにもう一度

やってみる」。“大豆を水戻しから始める味噌づくり”

…そんな共同のワークショップです。 

初心者大歓迎！みんなでつくりましょう！ 

☞ご希望の方には出来たての仕込み味噌 

を kg あたり 1,０00 円でお分けします。 
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